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UNTERWEGS

48 STUNDEN

FREITAG, 17 UHR: Einchecken im neuen Hatel ,Daniel”, gleich neben dem Schloss
Belvedere. Die smarten Zimmer mit reduziertem Dekor (keine Minibar, aber eine Hinge-
matte) zeigen ungewohnte Stadtansichten (empfehlenswert: Nummer 518).

18 UHR: Mit der StraBenbahn ,D" die RingstraBe entlang bis zur Oper fahren, iber
die KérntnerstraBe bummeln bis zum Stephansplatz.

19 UHR: Aperitiv in der ,,Onyx Bar" des ,Do & Co Hotels" (Tel. 53 53 96 90, www.
doco.com), im sechsten Stock des Haas-Hauses auf gleicher Hohe mit dem Stephansdom.

20 UHR: Bei ,Meinl am Graben" in einer der Fensterlogen Platz nehmen (unbe-
dingt reservieren!) und ein tellergroBes Schnitzel mit zart-knuspriger Panierung probie-
ren. Danach einen nach Schokolade duftenden Mohr im Hemd.

22 UHR: Bei ,Unger und Klein" mit dem Sommelier Toni Gber Rieslinge aus dem
Kampttal und Muskateller aus der Steiermark philosophieren - und sie verkosten!

SAMSTAG, 8 UHR: Friihstlicken in der lichtdurchfluteten ,,Bakery” des Hotels.

10 UHR: Zu FuB durch den Schweizer Garten zum ,21er Haus" (www.belvedere.at/
house21), dem neuen Museum fiir dsterreichische Kunst des 20. und 21. Jahrhunderts.

12 UHR: Streifzug Gber den Karmelitermarkt. Junge Kreative laufen einem hier ge-
nauso {iber den Weg wie alte Damen mit Hund.

12.30 UHR: Mittagessen im ,Marktachterl”. Direkt neben den Verkaufsbuden wird
mit frischen Produkten unkompliziert gekocht. Zum Génsebraten gibt's im Ganzen mit-
gebratene Kastanien, das ,Safterl” ist glasig und der Knodel flaumig.

14 UHR: Ganz in der Nihe liegt die seit 1719 bestehenden Manufaktur Augarten
{(www.augarten.at). Das kiirzlich eréffnete Museum zeigt Porzellan aus Meisterhand.

16 UHR: Start der gefiihrten Tour durch das Reich der Lipizzaner (www.srs.at). Die
weillen Hengste logieren in einem der schinsten Renaissancegebiude Wiens, ihre Stal-
lungen wirken herrschaftlich, der Festsaal fiir ihre Gala-Auftritte ist ein Barock-Juwel.

18.00 UHR: Abendessen im ,Vestibiil" des Burgtheaters. Dort serviert Christian
Domschitz subtile Meniis. Einzigartig die Malakoff-Torte von der Génseleber, kdstlich
die Gustostiickerln vom Reh mit Rahmwirsing und knackigen Kohlsprossen-Blittern.

19.30 UHR: Shakespeares ,Was ihr wollt" ist der Renner im aktuellen Spielplan des
Burgtheaters (www.burgtheater.at). GroBes Theater mit vielen funkelnden ldeen.

23 UHR: Ausklang des Tages bei Klaviermusik im ,,Café Landtmann" nebenan.

SONNTAG, 9 UHR: Zum Friihstiicken und Zeitunglesen ins ,,Café Priickel*. Dazu
gehoren ein Ei im Glas, eine Buttersemmel, eine Melange und ein Glas Wasser.

10 UHR: Spaziergang durch den Stadtpark.

12 UHR: Mittagessen in der .Meierei”, der Casual-Variante des beriihmten ,Steirer-
eck”. Wir bestellen Kase und Knddel aus Topfen-GrieB-Teig, gefiillt mit Nougatcreme.

16 UHR: Auf dem Riickweg schnell ins Obere Belvedere (www.belvedere.at), um zum
Abschied noch den beriihmten ,Kuss” von Gustav Klimt zu sehen. Irene Hanappi
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Weinprobe bei Unger und Klein, das Parlament, Birgit und Heinz Reitbauer in ihrer Meierei und ein Fiaker vor der Hofburg (von 1)

Vorwahl Wien: 0043-1

»Daniel®, Landstrafer
Giirtel 3, Tel. 90 13 10, www.hoteldaniel.
com, 144 Zi., I Suite, DZ ab € 112
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Marktachter!”, Karmeliter-
markt 96, Tel. 214 47 92, www.mnarkt
achterl.com, So geschl., Gerichte € 9-23
o= e M

»Meierei im Stadtpark®, Am
Stadipark, Tel. 713 31 68, www.steirer
eck.at, kein Ruhetag, Hauptgerichte

€ 13-17 o) o ) s N

BET T 1] ,,Meinl’s Restaurant*, Gra-
ben 19, Tel. 532 33 34 60 00, www.meinl
amgraben.at, Sa mittag, So geschl,
Hauprgerichte € 16-39

) et e

. Vestibiil“, Dr. Karl Lueger-
Ring 2, Tel. 532 49 99, www.vesti
buel.at, So, Fr geschl., Hauptgerichte
€22-42

,» Café Landtmann*, Dr. Karl Lueger-
Ring 4, Tel. 24 10 01 00, www.landt
mann.at, tgl. 7.30-24 Uhr

., Café Priickel”, Stubenring 24 (Lueger-
platz), Tel. 512 61 15, www.prueckel.ar,
tgl. 8,.30-22 Ul [(EE][visa]

»Unger und Klein®, Gélsdorfgasse 2,
Tel. 532 13 23, www.ungerundklein.at,
Mo-Fr 15-24 Uly; Sa 17-24 Uhr
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