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Alles im Fluss am Donaukanal
Das „Motto am Fluss“ liegt über
der neuen Schiffsstation „Wien-
City“ am Donaukanal. Auf der
obersten Ebene befindet sich das
im französischen Stil gestaltete
Café. Eine Ebene weiter unten,
sind die Bar, die Lounge und das
Motto-Restaurant beherbergt. Im
venezianischen Stil der 50er Jah-

re designten Restaurant bekocht
Zwei-Sterne Koch Mario Berna-
tovic nach dem Motto „Österrei-
chische traditionelle Küche neu
interpretiert“ seine Gäste. �

1., Franz Josefs Kai/Vorkai
zw. Marien- u. Schwedenbrücke
www.motto.at/mottoamfluss/

Lunch & Co
Schon die Öffnungszeiten von
Montag bis Freitag 11.00 bis 16.00
Uhr lassen bei der Hiddenkitchen
erkennen, dass es sich hier um ein
Lunchlokal handelt. Die Tages-
karte im stilvollen Lokal hält täg-
lich eine Quiche, ein Fleischge-
richt sowie einen Eintopf bereit,
die allesamt ohne Konservie-
rungsstoffe und Geschmacksver-
stärker auskommen. Abgerundet
wird das kulinarische Angebot
durch kreative Salate, wie zum
Beispiel Süßkartoffeln mit Stan-
gensellerie und süße Cupcakes. �

1., Färbergasse 3
www.hiddenkitchen.at

Weingut Mayer am Pfarrplatz:
2010 - Wiener Gemischter  Satz
Auf Basis Grüner Veltliner, Riesling,
Rotgipfler, und Zierfandler präsentiert
sich dieser Wein sehr duftig und aro-
matisch, in der Nase Zitrus und Bir-
nenfrucht, am Gaumen verspielt und
elegant, erfrischend knackige Säure
im Abgang.
www.pfarrplatz.at

Weingut Hajszan: 
Gemischter Satz 2009 Weissleiten
Schmeichelt in der Nase mit frischen Aro-
men nach Apfel und Pfirsich. Das unver-
gleichliche Wechselspiel zwischen Würze
und Frucht, welches sich in einem nicht
enden wollenden Abgang fortsetzt, ver-
leiht dem Wein seine einzigartige Stilistik.
www.hajszan.com 

Weinbau Jutta Ambrositsch: 
Wiener Gemischter Satz Obersiever-
inger Reissern 2009
Uralter angelegter Gemischte Satz Wein-
garten mit Trauben aus Sylvaner, Trami-
ner, Grüner Veltliner und Riesling ergeben
einen knackigen, sehr speziellen Ge-
mischten Satz mit der Frische grüner Bir-
nen, unterlegt von der zarten Nussigkeit
des Sylvaners.
www.jutta-ambrositsch.at

Weingut Rotes Haus: 
Wiener Gemischter Satz 
Classic 2010
Aromen von Weissburgunder, Grau-
burgunder, Neuburger und etwas
Traminer finden sich in diesem Ge-
mischten Satz. Viel Exotik in der Na-
se mit Aromen von Banane und Ana-
nas, am Gaumen druckvoll und cre-
mig mit Honigmelone unterlegt.
www.weingut.rotes-haus.at

Weingut Wieninger: 
Wiener Gemischter Satz 2010
Der Wein präsentiert sich vielschichtig,
duftig und frisch, am Gaumen elegant
und süffig mit einer lebendigen Säure-
struktur. Bereits als Jungwein vermag der
Wiener Gemischte Satz mit seiner wür-
zigen und frischen Art zu gefallen.
www.wieninger.at

Weinbau Zahel: 
Wiener Gemischter Satz 2010
Drei verschiedene Rebsorten (Char-
donnay, Riesling, Grüner Veltliner).
Ausgeprägtes Bukett mit fruchtigen
Elementen, apfelig, frisch, lebendig
und jugendlich; knackig-saftig im
Geschmack mit einprägsamem
Charakter.
www.zahel.at 

Das  Besondere am „Gemischten Satz“
aus Wien ist, dass die Trauben gemein-
sam wachsen, geerntet und verarbeitet
werden.  
www.wienerwein.at

Gemischter Satz
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Wiener Wein
Im Buch „G´mischter Satz. Welt-
karriere in Wien“ präsentiert Oli-
ver Gruen diese besondere Wiener
Weinspezialität. Flugaufnahmen
von den Weinlagen Wiens, dazu-
gehörige Riedenkarten, eine Auf-
listung der wichtigsten Rebsorten,
Interviews mit Wiener Originalen
sowie die Portraitierung der Wie-
ner Winzer bieten einen umfas-
senden Einblick in den Wiener
Weinbau.  �

Oliver Gruen: G´mischter Satz. 
Weltkarriere in Wien. Wien 2010
ISBN: 978-3-9502728-4-0

Fo
to

: A
bl

in
ge

r &
 G

ar
be

r G
m

bH

Austro-asiatische cross-over Küche
Neben dem Kim kocht Restau-
rant im 9. Bezirk eröffnete Kim
Sohyi letztes Jahr am Naschmarkt
das „Shop & Studio“. Während
man im Restaurant mit cross-over-
Küche aus asiatischen, österrei-
chischen und internationalen Ein-
flüssen verwöhnt wird, erhält man
am Naschmarkt die Zutaten und
Produkte ihrer Küche zum Selber-

kochen. Im Sortiment sind zum
Beispiel Kims Saucen-Kreatio-
nen, frische Gewürze, Kräuter,
Dressings und verschiedene asia-
tische Reissorten. Auch Kochkur-
se werden hier angeboten. �

9., Lustkandlgasse 4
4., Naschmarkt, Stand 28
www.kimkocht.at
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Das Steigenberger Hotel Herrenhof lässt
als erstes Hotelrestaurant in Wien die schöne
Tradition des Familientisches neu aufleben. In

Kooperation mit der Wiener Porzellanmanu-
faktur Augarten und weiteren Partnern der ge-
hobenen Tischkultur können sich Familien je-
den Sonntag im Herrenhof von Küchenchef
Marcel Neumann kulinarisch verwöhnen las-
sen. Hauptakteur am Familientisch ist der
Sonntagsbraten, der im Ganzen auf den Tisch
kommt und vor den Augen der Gäste tran-
chiert wird. Ob klassischer Rindsbraten, ge-
füllter Truthahn oder wahlweise Fisch in der
Salzkruste, die Beilagen kommen in Schüs-
seln auf den Tisch und es darf nach Belieben
Nachschlag verlangt werden. Ein genussvol-
les Angebot für den Sonntag mit der ganzen
Familie. 

1., Herrengasse 10
www.steigenberger.com/Wien

Familientisch

Fo
to

: C
hr

ist
ian

 H
ou

de
k




