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Familie: Bitte zu Tisch!

Die Suppenschiissel in der Mitte, aus der jeder einen ordentlichen Schopfer voll bekommt. Dann der
Braten, der vor aller Augen tranchiert wird. So sieht Sonntagsessen im Kreis der Familie im
Steigenberger Hotel Herrenhof in Wien aus.

5 R

Sonntagsbraten und Fisch in der Salzkruste -
das schmeckt der ganzen Familie.

© Christian Houdek fiir Hotel Steigenberger
Essen wie friher, als sich alle am Sonntag zu Mittag um den Tisch versammelten ist
nun wieder moglich - und das ohne zuvor stundenlang in der Kiche stehen zu mussen.
Das Ubernimmt das Kilichenteam des Hotels Herrenhof im ersten Wiener
Gemeindebezirk.

Dort wird unter dem Motto “"Gemeinsam essen verbindet” jeden Sonntag ein
besonderes Mittagessen angeboten: Essen wie zu Hause, die Suppe kommt in der
Terrine, Knddel und Griesnockerl stehen bereit, der Sonntagsbraten wird vor den Augen
aller tranchiert, gemeinsam wird aus einer groBen Schissel geldffelt. Der Familientisch
als Treffpunkt, da wird diskutiert, gelacht und Tischkultur zelebriert. Neben der
Geselligkeit wird der Sonntagsbraten der Hauptakteur auf dem Familientisch im
Steigenberger Hotel Herrenhof sein.

Klassischer Rindsbraten oder gefillter Truthahn, Kalbbraten oder doch lieber Fisch in
der Salzkruste? Auf jeden Fall bekommen alle das ganze Stlick zu sehen, bevor es ans
Schneiden geht. Als sliBer Abschluss wartet die Dessertspezialitédt des Hauses: Die
Herrenhoftorte mit feinem Schokoladeliberzug.
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Augarten und Silber

Wer am Familientisch im Herrenhof Platz nimmt, darf feinstes Gedeck erwarten:

Das Prozellan stammt von der Wiener Porzellanmanufakrtur Augarten, die Tischwasche
ist maaBgefertigt vom friheren Aristokratie-Lieferanten Zur Schwabischen Jungfrau und
das Besteck von zwei weiteren Traditionsfirmen aus Wien: Wiener Silbermanufactur und
Jarosinski & Vaugoin.

Bei der Auftaktveranstaltung am 20. Februar betonten die Vertreter aller Unternehmen,
dass ihre Produkte durchaus flir den Alltagsgebraucht bestimmt seien. Mag. CLaudia
Uth: "Augarten-Geschirr kénnen Sie in der Spilmaschine waschen, vorausgesetzt es ist
nicht zu viel Gold im Dekor." Ahnliches gilt fur edles Silberbesteck, meint Barbara
Dichtl, Geschaftsflihrerin der Wiener Silbermanufactur:" Nicht umsonst sagt man 'Silber
argert sich schwarz'. Um das zu vermeiden sollten Sie das Besteck benutzen und
spllen, anstatt es immer langer aufzuheben."

Familien-Reunion

Arbeit, Schule, FuBballtraining, Musikstunden: Die Woche ist ausgeflllt von Terminen,
da sollte das Wochenende der Familie gehdren. "Mit diesem neuen gastronomischen
Angebot in der Wiener Innenstadt wollen wir alle Generationen ansprechen. Im
Herrenhof sollen sich alle Gaste von klein auf wohlfihlen", bringt General Manager
Elisabeth Perwwanger das Konzept des Hotels auf den Punkt.

Weitere Informationen
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Familientisch im Steigenberger Hotel Herrenhof

Wann:
ab 27. Februar 2011 jeden Sonntag zu Mittag

Wo:

Steigenberger Hotel Herrenhof
Herrengasse 10

1010 Wien

Tel.: +43 1 53404-0

Mail: herrenhof-wien@steigenberger.at
www.steigenberger.com/Wien

Reservierung:

ab 5 Personen mdglich

jeweils bis Donnerstag vor dem gewtinschten Termin, dabei kdnnen Sie gleich die
Speisenauswahl (Fisch oder Braten etc.) bekanntgeben

Preis: € 39,- pro Person (Kinder bis 5 Jahre gratis, Kinder von 6-12 Jahre 50% )

Autor: MMag. Kathrin Schrott
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